MENUS

Dy 08 au 13 Wers 2070

Ces menus sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

SOUPE TOMATE VERMICELLE
CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE

POTAGE 5 LEGUMES
SALADE DE POIS CHICHES

LUNDI 08 ;) MBON BLANC JEUDI 11 OMELETTE AUX FINES HERBES
St Jean de COQUILLETTES _ HARICOTS VERTS SAUTES
Dieu CAMEMBERT Ste Rosine gaAINT PAULIN
YAOURT FRUITS FLAN VANILLE
POMME ORANGE
POTAGE 5 LEGUMES VELOUTE DE BOLETS
BETTERAVES VINAIGRETTE POIREAUX VINAIGRETTE
MARDI 09 L picASSEE DE DINDE VENDREDI gy} g1 DE COLIN
Ste Frangoise GRATIN DE CHOUX FLEURS 12 RIZ
. EDAM A LA COUPE ) GOUDA
Romaine o USSE AU CHOCOLAT Ste Justine  ~oMPOTE DE POMMES
CLEMENTINES BANANE
SOUPE POULE VERMICELLE SALADE D'ENDIVES AU NOIX
SALADE DE COEURS DE PALMIER TAJINE D'AGNEAU
MERCREDI 10 PALERON BRAISE SAMEDI 13 SEMOULE/COURGETTES
- P de T SAUTEES / TOMATE AU FOUR . BRIE A LA COUPE
St Vivien TOME NOIRE St Rodrigue YAOURT NATURE

COMPOTES DE POMMES
POIRE

PATISSERIE
KIWIS

Les viandes de boeuf et de veau, servies dans le cadre
de la restauration scolaire et municipale, sont d’origine VBF
(nés, élevés et abattus en France), sauf le steak haché
deveau et la viande hachée (d’origine CEE).

Les volailles sont certifiées.




