MENUS

Dy 22 aw 27 Mers 2070
Ces menus sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
SOUPE DE TOMATE VERMICELLE POTAGE 5 LEGUMES
SALADE DE PATES TOMATES / THON
LUNDI 22 ESCALOPE DE DINDE JEUDI 25 gpaGHETTIS BOLOGNAISE
3 RATATOUILLE Ste ET GRUYERE RAPE
Ste Lea  Goupa Annonciation CAMEMBERT
MOUSSE AU CHOCOLAT SALADE DE FRUITS
POIRE ORANGE
POTAGE 5 LEGUMES SOUPE POULE VERMICELLE
PATE EN CROUTE SALADE DE BLE
VENDREDI
MARDI 23 MIJOTE DE BOEUF QUENELLES DE BROCHET
. . SEMOULE 26 HARICOTS VERTS
St Victorien saINT PAULIN A LA COUPE Ste Lara | TOME NOIRE
COMPOTE DE POMMES FLAN
KIWIS POMME
VELOUTE DE BOLETS SALADE DE COEURS DE PALMIER
CONCOMBRES VINAIGRETTE BLANQUETTE DE VEAU
MERCREDI 24 ;5smpoN BLANC SAMEDI 27 RIZ / CAROTTES VICHY
Ste Catherine PUREE DE POMMES DE TERRE ] EDAM A LA COUPE
Suede  TOME BLANCHE St Habib  FROMAGE BLANC
YAOURT AUX FRUITS PATISSERIE
BANANE CLEMENTINES

Les viandes de boeuf et de veau, servies dans le cadre
de la restauration scolaire et municipale, sont d’origine VBF
(nés, élevés et abattus en France), sauf le steak haché
deveau et la viande hachée (d’origine CEE).

Les volailles sont certifiées.




